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Welcome to the clufX

Es gibt sie noch: Di&/isionare unter
uns. Sie begehen unbekannte Pfac
und lassen sich auf lustvolle Abenteue
ein. Sie lieben das Ungewisse ur
sehen darin keine Gefaln, sondern
neue prickelnde Chancen personlich,
charakterlich oder unternehmerisct
daran zu wachsen. Dazu geben ¢
bereits Erschaffenes oder sichere
heimisches sowie bevorzugtes Terra
auf und stehen einem F&ahnrich gleic
zuvorderst auf der Geleere, um da
Kommende mit offenen Armen zu
empfangen. Die Rast und Ruhe i
nicht ihr Ding. Sie wollen beweger
gestalten, formen und etwas wachse
sehen. In jeder Herausforderun:
erblicken sie einen Granitblockder
ihnen ¢ einem Bildhauer gleich; die
Moglichkeit gibt, diesen zu bearbe#n
und seiner wahren Bestimmung
zuzufthren.In diesem Stein sehen si
als Einzigalen Rohdiamantenden sie
mit Fleiss, Arbeit, Beharrlichkeit unc
Weinblick zu etwas wabhrlich kost
barem vollenden kénnen. Ein solct
rastloser Kinstler ist Silvio Denz. Se
etwas mehr alsl5 Jahren formt er die
Vignobles Silvio Den zur heutigen
Grosse und GestaltMit Chateau Péby
Faugeres undChateauRocheyron hat
er den Olymp bereits erklommen

Drei mal drei

Man konnte glatt meinenein Nummerologe war am
Werk der das Weinportfolio formtewelchemSilvio Denz
nun die meiste seiner Zeit und Berufung widmet. D
bordelaiser Chateau Fauggs bildet zusammen mit Péb
Faugéres und Cap de Faugeres das etstd lokale
Dreieck Es wurde 200%50n Silvio Dengekauftund bildet
heute das Zentrum seiner VignobleBas Triumuvirat
hatte bereits vor dem Besitzerwechsetine lange
Historie.Schritt umSchritthat er esnach der Ubernahme
zuneuer Grosseund Glangefihrt. Derasch einsetzende
Triumphzug miindete 2014 darirdass Chateau Faugére
und PébyFaugeres in die Grand Cru Classé aufgenomr
wurden. Dieser [wohl erste] Ritterschlag ist hochverdiel
Soviel sei an dieser Stelle schon mal verraten. Der Ert
hat eine Uberzeugende Geschichte und liegt in ¢
tieferen grundlegenden Uberzeugungen des Besitz¢
(Natur, Respekt, Qualitat und Leidenschaft) begriindtet
der Region Bordeaux kamen der Folgemit Chateau
Rocheyron (StEmillion) und Chateau LafaurReyraguey
(Sauternes) zwei weitere Guter hinzu und bildeasd
zweite, regionaleDreigestirnder Vignobles. Die weiterer
Weingiiter Montepeloso und ClaQ! 32y 6 ST A
ltalien sowie Spanien. Sie bildezusammen mit
Frankreichdas internationaleDreiergespanndes Wein
Portfolios.

Ausnahmslos alle Preziosgeniessen heute einen seh
guten Ruf und kénnen auf eine zumindest erfolgreic
jingste Geschichte zuriickblicken. Diese ist gespickt
Auszeichnungen, hohen  Punktebewertungen ul
Anerkennung von lokalefKonkurrentenwie auch von
Meistern internationalerFormats.

Freak of Nature
Befasst man sh mit den einzelnen Weingitern de
Vignobles stellt man unabhéngig von Lage, Region ¢

Land fest: Natur bildet die Basis fir die bisheri
Erfolgsgeschichte. Sie scheifmit) einer der wichtigsten
Faktoren zu seirNur mit ihr (hat man das Gefuhl) salhd
kanndie gewiinschte Qualitaind Typizitédtin den Weinen
spurbar zum Ausdruck kommen. Vielfach is¢i den
Vignoblesdie Rede von Respekt, Qualitat, Erfahrung u
Nachhaltigkeit36sst man auf diese Ausdriickaenkt man
in der heutigen Zeit zwangslaufigerstdaran dass esich
dabei bloss um Schlegrter handelt. Dochweit gefehlt!
Nicht Marketing sondern wahre Uberzeugurdgs Besitzers
steht dahinter Denn al der Aufwand und die hohen
Investitionen nimmt man nichteinfachin Kauf um bloss
erfolgreiches Marketing betreibrezu kdnnen. Man muss e:
wollen und auch gewillt sein durch ein Stahlbad von
Zweifeln zu watenMan muss namlich der Natur aucteit
lassenum den Erfolglann schlussendlich irgendwann mal
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ernten zu kénnen. Durch die Konsequemait der Silvio Denz
seine Ziele verfolgte, stellte sich dann relativ bald der erseh
Erfolg ein.Die «erste Ernte» wurde bereits 2009 eingefahren:
Das lokale Dmieck Chateau Faugéres, Pébgugeres und Cay
de Faugees erhielt das Label «Ecopass 2009 fur sein

Umweltmanagementsystem.

Diese Uberzeugungscheint sich auch in den Weinen
widerzuspiegeln. Sie sind erkennbar Franzosen, ltaliener 1
Spanier. Aber sie alle versprihen einatirliche Ruhe und
vielfach «burgundische Filigranitat. Bei der Verkosturtgten
sich hauptsachlich drei Tropfen hervor. Sie stehen
symptomatisch fur den Erfolder Vigroblesvon Silvio Denand
seiner Partner Die Grand VEvon ChateauRocheyronsowie
Chateau Péby Faugéréberzeugn mit wunderbare Noblesse
und VielschichtigkeitLa Mouleyre von Cap de Faugeres is
ein siindiger Charmeudessen Bruderwein sogar royale Ehre
einheimste.Nunaber mehrzu den glorreichen Sieben
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ChateauxFaugeress LG Q& t Soe@
Ausnahmslos alle ChateauFaugéres kann man al:
moderne Weine bezeichnen. Sie sind einerseits ganz
als Bordeaux erkennbar. Sierfligen andererseits alle
Uber eine Schlusseleigenschaftwelche sie in einer
Blindverkostung (in ihrer jeweiligen Qualitats und
Preisklassg gegen andere«moderne» Weinregionen
locker besteherlassenkdnnte. Sie sind duftig, haben die
richtige Geschmacksbreite und weisen eine gros
Geschmeidigkeit auf. Dasge Profis, Anbitionierten wie
auch Weinlaierweltweit munden ist der Beweis fir den
eingeschlagenen Weglnteressanterweise greifen alle
drei Chateau ineinander Uber. Bei Cap de Faugeéres
der «La Mouleye mindestens auf Flughdhe des aldaut
Faugéere» bezeichneten Zweitweins von Chatea
Faugéres. Der Chateau Faugésetbstist wiederum nicht
um Galaxien weit entfernt va wahrhaftig wunderbaren
Péby. Wie in einer Kette reichen sie sich also tbers Kr
die Hande. Dreien Brudern gleich. Es mac
ausseordentlich Spasssich genussvoll mit dieser Sipp
zu vergnugen. Augenfallig ist, dass die Weine ehrlich
alle Komponentenin Balancewirken. Sie sind zwar
modern, aber keine Blender odegemachten Bluffer.
Warum auch™@e haben genug von allem was lesucht,
um so ziemlich alle Bediirfnisgines Weinliebhabergu
befriedigen Im Bereich von Cap de Faugérasm Beispiel
gibt es unzéhlige Weinelie von Holz geschwéangesind
und voneinem Bieber hingebungsvoll fiir ein Bad genut
wiirden. Doch bein®naphilen ziemlich rasch Langeweile
aufkommen lasserNicht so diexGebruides Faugeres.

Montepeloso| Mit beiden Beinenim Leben stehen

Beim Besuch des Weinguipringeneinem verschiedene
Dingeins Auge die in der Maremma aus dem Rahme
fallen. Einerseits ist es die ausserordentlic
zuvorkommende nette und geradezu freundschaftliche
Art vom Mitbesitzer und WinemakeFabio @iarelotto
empfangen zu werdenAlten Freunden gleich fihrte e
uns damals durch die Weinberge, zeigte un:
verschiedene Bdden, stellte unslen chilenischen
WeinbergmitarbeiterPablo vor und liess uns aus jede

einzelnen Fass den Jungweirverkosten Diese
Zuvorkommenheit einen Steinwurf von Tua Rite
entfernt, war und ist immer noch beadruckend.

Andererseits féllt die Einfachheit, Naturlichkeit, Ruhe u
Gelassenheit auf dem Anwesen auf. Kein gigantisc
Palast wartete auf uns. Auch wurden wir nicht i
Golfcart wie bei anderen Produzentemlurch die Reben
chauffiert Eine Industriehalle und der Uberaus coo
Safarieep von Fabio taten es auch. Welche Erholur
Die Weine von Montepeloso sind Charakterkdpfie

strahlen wie die Besitzer der WeingutRute aus und
strotzen trotzdem vor Kraft und eigener Ildentitathne

dies explizit ausdriicken zu mussebies fangt bereits
beim einfachen AQuo an und zieht sichur Spitzedurch

Einer der absoluten Topweine der Maremma ist d
Eneo. Dunkel, méchtig, geheifsvoll, mehrschichtig und
ewig lang ist er zumeist. Ein Bealer einemin jedem

Jahrgandgast den Atem raubt. In héheren Sphéren lie:
der Nardo. Beim Verkostungsteam war die Uberrascht
relativ gross, dass der Nardo nicht wucktigund

machtiger daherlam. Er war fein konzentriert leicht

dunkelfruchtig und mit subtilen animalischen Noten.
Eleganz vor Kraft kénnte man es kurz zusammenfas:
Einzelne fanden ihretwas fiir die mittelfristige oder

etwas entferntere Zukunft. Anderehingegen meinten

dass er schon gut trinkbar sei. Verwirrungund

Uberraschungnat er in jedem Fall gestiftet.

ChateauRocheyron Krasse Klasse

Chateau Rocheyron. Klingelt nichts? Kein Wunder. Ei
Geheimtipp von dem es bisher gerade mdiei Jahrgange
gibt. Mit dem Péby zusammen bildet Rocheyron bei d
Vignobles in Frankreich die Spitze der Genusspyramide.
exklusive und ultrakleine Weingut ist wahrhaftig de
Diamant des Portfol®@ Der Zukauferfolgte 2010. Zuvor
produzierte das Weingumit teilweisesehr alten Reben (bis
zu 80 Jahren) Trauben und Wein fir Spitzenglter 1
Umgebung. Etwas Uber zwei Drittel sind Merlot und der R
Cabernet Franc. Trotz dieser potenten Mariage sinel
beiden verkosteten Tropfen von Rocheyrionihrer Arteher
relativ untypisch fur St. Emilion. Sie sind kihler, leichter L
finessenreicher als klassische grosse Namen der Re(
Mitbesitzer Peter Sissek erzeugt in Spanien mit Hacie
Monasterio und Dominio de Pingus bereits Weine v
Weltruf. Nichts wenige als dies sdé mit Rocheyron
ebenfallserreicht werden.Der eingeschlagene Weg scheir
zumindest auf dieser kleinevierkostungsbasigu stimmen.
Der Zweitwein ist von ausserst zarter und feiner Blumigk
umgeben und von knackiger und frischer Séaurer@gp Der
Grand Vin war ein wahres Highlight wéahrend d
Verkostung. Feinaber geil.Von cen bisher vier Jahrgéngel
wurde 2013 nicht auf den Markt gebrachtNicht das 2013
in St. Emilion komplett schlecht gewesen wéren. Chev
Blanc, Auson, Angelus und Pagieur um ein paamNamen
zu nenneng haben alledamalseinen Grand Vin produziert.
Rocheyron nicht. Dign den erwédhnten Jahren in St. Emilic
allgemeinerreichte Qualitdtgenlige den hohen Massstéber
von Rocheyrorinfachnicht. Krasse Klassben!

ClosdQ ! 3|Djé Sechserkiste

Das Weingut ist ein Gemeinschaftswerk weinem halben
Dutzend Partnern die mit dem Weingut zu neuen Uferi
aufbrechen wollten.Eswar das erste«WeinInvestmens

von Silvio DenVielleicht liegt es an der Zahl der Mitstreite
dass man bei den verkosteten Weinéiir einmal die

weichen Charakterziige am wenigsten spirDie Tropfen

sind inder Summe schén gemacHEin klein wenig erinner

sie an das nahe Prioradu reden gab der WeissweiRUr die

einen war er ungemein mineralisch, strahlend und esll
Harmonie Er (berzeugtesie mit ausbalancierten Kamile
und Butteraromen Fir die anderen waren die Bitternotel
stohrend welche im Vergleich o Chateau Faugeres Blan
oder den LaflauriePeyragueysehr schroff wirkten und
unangenehm waren. Bei den Rotweinéberzeugtendie

beiden Flaggschiffe aus den Jahren 2006 und 20&&ht

animalische Noten waren bei beideklar spirkar. Der

2006er befindet sich mit seinen knappzehn Lenzenim

Begriff die «FruchtReifePasshohe zu erreichen. Das
Vanille ist noch wie angehaucht da, wahrendber die

Lederpeitsche schon langsam hervorgehitd. Die Tintos
von Clos @! 3 2 yvondibleséhen Holzirus nicht befallen
und zum Glick sehr elegant geraten.

LafauriePeyreguey| Kein Zuckerberg

Das Weingut ist dadlteste, jedochneuste Pferdchen im Stall.
Ein bisschen ein Exot ist es zudem auch noch. Im Sauternes
gelegen und ein Premierr@d Cru! Bevor das Weingut in die
exklusive Herde der Vignobles aufgenommen wurde, widmete
es sich ausschliesslich der Produktion von wunderbar herbem
Siisswein aus edelfaulen Trauben. Die Produktpalette wurden
nun um trockenen Weisswein erweitert. In ddferkostung
zeigte es sich, dass dieser Entscheid absolut richtigenn
auchwohl etwas riskant¢ war. Dot auch hier scheint ein
Lebensleatzdes Besitzers sicku widerspiegeln No risk no

fun! Kein Wunder: Wrden doch im Sauternes ehewenige
trockene Weissweine hergestelltDas Risiko, dass das
Traubengut durch das feucktihle Wetter von (in diesem Fall)
unerwiinschtem Pilzbefall betroffen wirde, igtal undimmer
sehr gross. Die in der Verkostung degustierten Weine zeigen
welch hohes Niveadas Weingut bei derTrockern» bereits

hat. Die Aromen sind ausserst konzentriert und getygrische

und wunderbare karamellartigesowie sussliche Noten ab.
Doch im Gaumen sind sie nie Uberladen oder tatsachlich auf
irgend eine Art zuckrig. Der Sautern€sand Vin hingegen
muss es seinJedoch auch hiesetzt sich bereits in der Nase
eher Filigranitat durch. Er ist im Vergleich zu anderen bereits
genossenen Sauternes geradezu scheu. Die typischen Spuren
von Petrol, Gummi oder gebrannten Mandeln sind sotibu
dass man sie beinahe nicht wahrnimmt. Auch im Gaumen wirft
er einen nicht um. Nicht, dass er nichetérend ware ¢ im
Gegenteil! Er ist sanft und bekdmmlich. Ein Schmeichler. Sein
Abgang kommt einer zarten Berlihrung gleidie lange anhalt
und die nan ebensolange nichtiedervergisst.
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Die Qual der Wahl

Die Verkostung fand in einem gelassenen und gerad
freundschaftliche Rahmenstatt. Die Weine wurden in
verschiedené-lights eingeteilt und zuigig durchdegustier
Am Ende jedes Durchgangs wurde beste Tropfencge-

Chateau Péby Faugeres
2011

Zugegeben: Der Péby ist heute fast schon ein Kultw
und dadurch extrem rar. Doch daran liegt es nicht, d¢
er innerhalb des Verkostungsteams relativ klar ¢
absoluter Gewinnexaller Klasses gewahlt wurde. Im
gleichen Flight mit dem Rocheyron verkostet, fa
einem sofort der frappante Farbunterschied auf. Pé
kommt mit undurchsichtigem, leicht truben
«sehrdunlelrot» daher. Schon auf Sicht erkennt ma
irgendwie, dass sich hier etwas gaBesonderes im
Glas befinden muss. An dieser Stelle sei bemerkt, ¢
der Rocheyrorg gleich rechtsc T 6 NJ KSf f ¢
aber einem sein Bouquet umso machtiger um die
Backen sdug. In der Nasdallt zuerst ein feiner aber
praziser Rosenduft auf. Dann ganz eindeutig
Zedernholz, Flieder, Gewtrznelken und ein herrlict
Minzton. Das Ganze ist sanftumgarnt von
Vanillearonen. Mancher in der Runde fand ihn z
Beginn etwas egoistisch. Er offnete sich nicht. Dc
dann lud er sich wahrend des Abendesser
richtiggehend auf und brachte seine schénend
préchtigdunkle Merlotseele hervor. Im Gaumezeigte
er schdne Tabaknotergepaat mit Kirschenaromen,
Pflaumen und reifen Heidelbeemne Er ist ausserst
dicht, hat spurbar geschliffenes und feinsandig
Tannin. Die Crémigkeit erinnert leicht an Malz w
breitet sich wunderbar im Mundraum augigentlich
ist dieser Wein dazu gemachin seinem jetzigen
jungen Alter sein Prinzendasermu geniessen unmal
im reiferen Alter den Thron zu Gbernehmen. Doch a
heutigen Abend wurde er seiner Bestimmung entriss
und viel zu jung den grossen Erwartunggegeniiber
gestellt Doch auch Alexandeund Tutanchamun
mussten als Jungspurel ganze Reiclke Gbernehmen
Letztendlich schafften sie es, diese erfolgreich
fuhren und zu vergrésseriGenau scscheintder Péby
2011 zu sein Ein herrlicher, mondaner unavahrer
Sonnenkénig

wahlt». Der Eventvar ummantelt von einem vorziglicher
Dinner. Dieser Umstand machte es mdogliatle Preziosen
nach der eigentlichen «Leervekostung> ebenfalls in
Verbindung zunexquisitenEssen zu geniessehm Ende

ChéateauRocheyron
2011

Vor allem der Grand Vin ist still, edel und rutgendwie in
sich selbst. Als ob er noch nicht bereit wasein wahre
«lch» zu zeigen. Kein Wunde ist mit etwas mehr alsvier
Jahren noch deutlich zu jupgim bereits genossen zt
werden. Aber dltere Jahrgangeibt es nicht. Wir verkosten
also den«Premidreweim seit das Weingut ein Platzchen ir
Stall der Vignobles fand. Bereits Erwahnung fand
Uberraschend blasse Farbe. Sie ist brilliant und erinnert
satte reife rote Kirschen oder Hagenbutten. Man hat sch
dunklere Pinot Noir gesehen, denktam sich im ersten
Moment. In der Nase ist er extrem edel und mineralisc
Frische ist durch die feinen Minzaromen deutlic
wahrnehmbar. Aber auch Zedwolz, Pflaumen und dunkle
Friichte machen sich breit. Sein Duft wirkt sehr tief u
sinnig. Im Gaumen set sich die fast schon erotiscl
vibrierende Spannung fort. Samtig weich und wunderk
ausbalanciert ist er. Der Rocheyron erinnert an einen nob
Nebbiolo. Aber auch Kirschen und rundes gutes Tan
gesellen sich dazu. Es ist erstaunlidiss einsolcherWein
Uberhaupt aus der Region Stmen kann In einer
Blindverkostung wéare man nicht Uberraschtdiese
wunderbare «Blume» von einemWein dem Piemont oder
anderen filigraneren Gefilden anzurechnen. Der Abgang is
eine wahre Freude. Jugendlifforale Noten klingen sehr
lange nach und breiten sich wellenartig sowie zartlich
Rachenraum au&in fast schon erotisches Erleldnis
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wurdennochmalsdie «Top Dreb erkoren. Auf diesevahren
Highlightsder gesamten Verkostung und des D&Nein
Universums gehen witun etwas naher ein.

Chéateau Cap de Faugeéres
«La Mouleyre» 2012

)1
CAP DI

Vor nicht allzdanger Zeit konnte man lesen, dass der Cap
Faugeéres zu royalen Ehren kam. Er wurde sowohl zum
JahreThronjubilaum von Queen Elisabeth wie auch :z
Hochzeit von Kate und William kredenzt. Wir verneigen ¢
Haupt vor dem Geschmack auf der Insel. Gladig sind

wir auch irgendwie froh, dass det.a Mouleyre» 201Richt

zum Zuge kam und wir ihn geniessen konnten. Er ist
spezieller und sindigchéner Tropfen.Kann ein Bonbon
Siinde sein?Niemal$ Der «La Mouleyre von Cap de
Faugéres hat egcht in dch. Er ist der etwas speziellere
grosse Bruder desxNormalwein® und wird aus dem
Traubengut sehr alter Rebenmeacht Wahrlich eine Bombe
im Glas. In der Nase fallt einem sofort der Grapbider

Bleistiftton auf. Nennen wires also mineralisch.Denn

Schefer ist auch dabei. Douroweine kommen einefabei

gleich in den Sinn. Das Vanille ist wunderbar prgséoth

gut mit den sonstigen roten und dunklen Friichte
vermengt. Ein wenig Lebkuchen und Mon Chéri ageh

einem entgegen. Im Schluck uberzeugt eratuden satten
Griff, kréftige dunkle Schokolade und warmes sowie runc
Tannin. Seien wir also ehrlich: Dieser Bordeaux kann

ruhig mit einem amerikanischen BordeaBlend messen
ohne alt auszusehenDie meisten im Verkostungstean
fanden grossen Gellan an ihm.

Resumeé

In dergesamten Verkostungsreihe gab es keinen \Wear
irgendwie in seiner Klasse abfiel oder gar keine Freut
fand. Der eine oder anderer Uberraschte und sorgte 1
belebendeund lustigeKontroversen. Beeindruckend war di
durchweges konstante und hohe Quatiglle Tropfen.
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TheChief Wine Officer

Gabe es keinen Silvio Demziisste man fortwéahrend auf
rein theoretischer Basis darliber sinniere&i man Beruf,
Berufung und Leidenschaft sowie Spass am Lel
vereinbaren und unter einen Hut bringen kann. Mz
kann. An dieser Stelle ganz unbescheiden muss man s
Prézision, Hingabe, Risikound Unternehmersinn,
Ehrlichkeit, Fleiss und Weitsicht einhi@ben¢ irgendwie

schweizerischiGewisskann und muss ebei dieserFulle

an onologischen Aufgaben einige davon an andere

delegieren. Nichtsdestotrotz hat echeinbardas Gespur
und die Ruheum Entscheidungerg selbst wenn sie

andere treffeng selberweit in die Zukunft zu pr@ieren

und zu antizipieren ob sie seinen Vignobles del
gewlinschten positiven Effekt beitrageimmer scheint
es, mussen diesia die Seelaind Vision seineWein

passion passen. Nicht anders zu erklaren ist es, da:

ausnahmslos alle Weine seines Portfolios eisehtne
Struktur sowie verbindende roteLinie aufweisen Wir

stellten fest, dass seine Preziosezin Spiegelbild der
Tugenden seines Besitzatarstellen Die Ehrlichkejimit der

er seine Weine ausstattaind produziererlasst, ist schlicht
beeindruckend. Die Feinheit, die Finessem Anmut seiner
Weine vom Sudage eines Péby oder Rocheyrorinds
wabhrlich weltklasse. Gabe es mekCEOQ's seines Kalibers
und gepaart mit seinem Tatendrang wirde unsere
Wirtschaft ziemlich sichermit doppelter Fahrt gedeihen.

Zum Glick ist er wohkinzigartig. Wesensbriider unc

Zwillinge im Geistédat er in anderen Visionaren wiBirkvan
der Niepoort, StephanGraf von Neipperg oder Donaklless
Welcome to theclubXof great winemakers!

Zur PersorSilvio Denz

Die Weinleidenschaft wurde Silvio Denzht in die Wiege
gelegt. Man kann nachlesen, dass er uber seinen Vater
Besitzer eines stattlichen Weinkellers an das Thema W
herangefihrt wurde. Die Liebe zum qualifizierte
Traubensaft wuchs offenbar stetig und quasi nebenbei
seiner damaligemriméaren VerantwortungDie Fiihrung der
Parfumeriekette ~ Alrodo.  Diese  baute er m
Fingerspitzengefiihl, Weitblick, Leidenschaft und Feinges
zur grossten Kette fur luxuridse Dufte in der Schweiz aus.
Liebelei mit Wein mundete 1998 in einer erstentd@égung

an einem Weingut mit finf anderen Partnern (Cf3! 3 2
Zur Jahrtausendwende verdusserte er das Parfime
Netzwerk an einen Weltkonzern und richteeinen Fokus
seitherauf denverfiihrerischen Duft von Weitgeither ist
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sein Portfolio um weitere Weinglter in Frankreich un
ltalien gewachsen. Weitere Standbeine bilden ¢
Kristallmanufaktur Lalique (Produktion und Museum) ui
Immobilien (Kauf, Renovation und Verkauf). Silvio Denz fi
sein Weinportfolio 6konomischEinem gutenklassischen
CEO gleich fordert, fordert und managt er die Weinguter u
treibt sie so zu Hochstleistuag an Er ist¢ wie man hortg
bei Bedarf und wenn es die Zeit zulasst bei vielen Schrit
der Produktion involviert und engagiert. Nichtsdestotro
Uberlasst er nichts dem Zufall und holt sich
renommierten Namen wie Michel Rolland internationale
Knowhow ins Haus. Vielleicht werden mal aus der
glorreichen Sieben (Weinguter) die zwolf Apostel. Zu hof
ware es.
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VerkostungsnotizencVignobles Silvio Denzg 18. Januar2016

Flight |

Flight I

Chateau Faugeéres
Rosé 2014

N:Feines Rosenaroma, Zitrone,
Quitte, zuriickhaltend

G:Frisch, Walderdbeeren, feiner
Rauch, relativ spitzige Saure
B:7.5 @anz ok bigut)

Prds: CHF 14.50

Kommentar. Zu Beginn im Glas
ist er sehr zuriickhaltendum
nicht dumpf zu sagen. Langsam
¢ wirklich sehr langsant, &ffnet

er sich nach und naghund es
kommen weitere Aromen zum
Vorschein. Sogar eine gewisse
Mineralitat entwickelt er nach
einer gewissen ZeitDie Frische
im Gaumery, die Uber die ganze
Lange bleibtg ist sehr schon.
Dazu sind die Aromen von
wildwachsenden Erdbeeren und
eine feine Wiirzigkeit
Uberzeugend. An Sommertagen
(vom Schlage eines 2015er
Sommery héatten wir gern
taglich ein Bad darin genommen.

Chateau Faugres,
Blang 2014

N:Mirabellen, Passionsfrucht,
Stachelbeere, Grapefruit
G:Lebhafte Saure, Zitrone, Jod
und Wachs im Abgang

B:8.5 (sehr gut)

Preis: CHF 35.

Kommentar. Eine fast
unglaubliche ~ Nase.  Seh
exotisch, spitz und spritzig. Ir
der Gruppe entlockte er einige
! I wWadnZ h 2 2 Baim
Faugeéres Blanc handelt es sic
um einen Spasswein. Er ist ei
wahrer Charmeur in der Nase
Es féllt nicht leichtdie Dichte
an verschiedenen Friichten de
Dschungels in der Nase richti
einzuordnen. Im Gaumen stich
die Zitrone bzw. Zitronen
kuchen hervor. Denn ein weni¢
crémig ist er auch nochAm
Schlussschlagenweniger die
Frichte als mehr balsamischi
Noten oder eben Jod und
Wachs durch.

Closd¥! 32y
Blanco, 2012

N: Sehr parfumiert, Mineralitat,
wenige helle Friichte

G: Guter Holzeinsatz, etwas
Butter, leicht bitterer Abgang
B: 80 (gut)

Preis: CHF 35.

Kommentar. Im Anschluss an
den Faugeres Blanc wigkder
Sudlander wie von einem
anderen Stern. Fast keine
Fruchtnoten finden sich darin.
Eher mineralisch und wiirzig is
er. Als einer der wenigen
Weine sorgte er fur
kontroverse Empfindungen
innerhalb des Verkostungs
teams. Es gab eine Bewertun
die knapp geniigend war.
Ebenfalls eine gab es an
anderen Ende der Skala
Dazwischen lagen Balance
spanische Kraft, ein leicht
buttriger Nachhall, ein paar
kleinere Wortduelle und zum
Schluss zufriedene Gesichter.

Ch.Lafaurie
Peyraguey,

Le Lys, Blan@01L4

N: Spiirbarer Semillon
Einschlag, susslich, Karamell
G:Crémig, etwas Toasting,
Honigmelone

B:8.0 (gut)

Preis: CHB4 -

Kommentar. Die Spannung war
gross innerhalb des Verkos
tungsteams. Die Erstausgab
eines Weines ist irgendwie
immer etwas Spezielles.
Tatsachlich: Der Tropfen ist ir
seiner Wesensart eigen. Relati
stsslicher Einschlag in de
Nase. Es kam einem vals ob
man ganz weit weg noch ein
abgestelltes Glas Sauternes
riechen wirden. Nur eine
Ahnung davon quasi. Er ist ehe
von feing und leichter Statur.
Kein Schwergewicht. Falls ma
darin Frichte findet sind sie
eher auf der siissen Seite
Jemand meinte es sei ein
typischer Bistrowein.

Ch.Lafaurie
PeyragueyGrand Vin,
Blanc, 2014

N: Schéne frische Aprikosen,
Pfirsich Stachelbeere
G:Banane, prazis, intensiv und
voluminds, geniale Balance
B:8.5 (sehr gut)

Preis: CHE5 -

Kommentar. Es gab sehr viel
Anerkennung fiir diesen Wein.
Das  wunderschéne  Spie
zwischen Séure, Siisse un
Frische betorte das Verkost

ungsteam richtiggehend.

Einmal fiel der Vergleich, das:
die Saure einem Samair

Schwert gleich prazis
niedersaustum die Siisse und
Frische zu trennen. Nicht
wenige wollten vor dem ersten
Rotwein nochmals kurz eine
Pause einlegen bzw. nochmal
Nachschlag vom Grand Vin. Fl
die erste Ausgabe eines Wein
ist der Tropfen mehr als
gelungen.Spannend ware eine
BlaneBDX-. f A Y RGSN] 2
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Flight

ChateauCap de
Faugeres2012

N: Frisch, dunkelfruchtig, etwas
Peperoni

G:Kréftig, gute Saure, ehrlich
und gradlinig

B: 8.0 (gut)

Preis: CHF 16.50

Kommentar. Ein Bordeaux wie
er im Buche steht. Modern,
prazis und ehrlich gemacht
Kein grosser Schnidchnack.
Viele dunkle Frichte und
Beeren finden sich ilBouquet

Aber auch erdige Noten finder
darin ihren Platzim Gaumen
ziemlich  kréftiges  Tannin
welches dieJugend nochmals
unterstreicht. Hinzu  kommt
etwas Grphit. Die Saure ist
présent und gibt dem Tropfen
das frische Ruckgratdas es
braucht. Ein Spassweijn der

vielen die Augen fur Bordeau»
offnet und zeigt, dass die
Moderne auch am Atlantik
angekommen ist. Guter bis
sehr guter Preideistungs

Wert.

ClosdW! 32y
Valmana Tinto, 203

N:Vanille, Schokolade,
Kirschen

G:Méchtiges Tannin, holzig,
wirkt sehr jung

B:7.0 @anz ok

Preis: CHF 19.50

Kommentar Wirkt ein wenig
wie ein jungerspanischer Stier
der im Friihling zum ersten Ma
auf die Wiese gelassen wird
Irgendwie sieht er aus der
Ferne attraktiv, anmutig und
kraftig aus. Doch er ist auct
gleichzeitig etwas ungestim
brachial und niedertrampelnd.
Die priméaren Naseneindriicke
sind teilweise sehr schén und
vielleicht auch etwas
erschlagend kitschig. Man kani
sich vorstellen, dass del
Tropfen in einer TapaBar sehr
viel Spass machen kann. De
BarriqueToasting ist
verfuhrerisch. Im Abgang ist e
einen Tick zu flach und auch z
kurz. Als Einstieg in die
spanischen Gefilde ganz ok.

CAP D

ChateauCap de
Faugeéres,

«La Mouleyre», 2012
N: Bleistift, Mon Chéri,
Kirschen, Vanille, Lebkuchen
G: Dunkle Schokolade, cremig,
griffiges und knackiges Tannin
B:9.0(sehr gutbis
ausgezeichngt

Preis: CHE3.50 (Aktion!)

Kommentar Einer der drei
TopWeine der Verkostung.
Was soll man da noch sagen
Ausser vielleicht, dass es al
Gegner noch die Weine vor
ClosdQ! 32y dzyR a
gab. Diese erhalten zwar die
gleiche Benotung bei der
Verkostung. DexLaMouleyre»

Uberzeugte jedoch was die
GenussPreisRatio angeht.
Nicht dass Preis eine gross
Rolle in der Weinauswahl
spielen sollte. Aber es s
einfach erstaunlich wieviel

man fir wenig ins Glas
bekommt. Der Tropfen ist sc
modern und schén gemacht
dass man sich schlicht nicht
vorstellen  kann, dass ihn
jemand nicht mag. Punkt!

ClosdW! 32y >
Tinto, 2012

N: Peperoni, etwas Stall,
animalische Noten, Vanille
G:Seidig und polierthaftend,
gutes/warmes TanninGraphi
B:8.5 (sehr gut)

Preis: CHF 49.

Kommentar. Da reitet also Don
Quichote durch die spanische
Prarie. Etwasanstrengend ist

die in der Nase wahrnehmbare
animalische Note.Sonst eher
stoffig und dicht mit vielen
dunklen und eingemachten
Frichten. Im Gaumen
verschwindet das Gefiihih der

ersten Reihe Ieim Zirkus zu
sitzen komplett. Der Wein ist
sehr schon, kraftig und das
Vanille  welches er im
Mundraum  verstomt, st

berauschend. Er ist aber nocl
eindeutig zu jungum genossen
zu werden. Als Gegenpar
kénnen wir uns ein kraftiges
Essen (zum Beispiel Fleisch vo
Grill oder einen guten Brasa}o
vorstellen

suint-Emition Grani

Chateau Faugeres,
Haut Faugeéres, 2012

N: Dichte dunkle Nase,
Pflaumenyeife Schwarzkirsche
G:Relativ viel Tannin,
Zwetschgen, warmt

B:8.5 (sehr gut)

Preis: CHF 29.50

Kommentar «Ein perfekter
Wert» mochte man am
liebsten als Fazit zu diesen
Wein abgeben. Der Haut
Faugeéres ist der Zweitwein vor
Chateau Faugeéregs ist jedoch
nicht der Lage geschuldet, das
sein Traubengut nicht im Granc
Vin landet. Auch werden die
Garten mit der gleichen
Sorgfalt gehegt und gepfleg!
wie diejenigen fur den
Erstwein. Allerdings sind die

Reben junger und braucher
noch Zeit um die gleiche Wiirz¢
und Power in den Trauben zt
fokussieren wie diejenigen fir
den Grand Vin. Geméss Silvi
Derz steht ihnen aber eine
«grosse Zukunft bevor. Wir
sind gespannt!

ClosdW! 32y >
Tinto, 2006

N:Leichte Kellernote, Leder,
feines VanilleUnterholz
G:Sehr rund, dunkel, Graghi
wirkt einiges jlinger
B:9.0(sehr gutbis
ausgezeichngt

Preis: CHF ~50.

Kommentar. Eine Offenbarung
ist dieser ClosdQ! 32y @
wahrer Premiumwein wie er

im Buche steht. Trotz seines
stolzen Alters von beinahe 1€
Jahren wirkt er noch frisch.
Natirlich weist er auch einige
Anzeichenauf, dass er etwas
ruhen durfte. Trotzdem hat er
bei jedem Schluck irgendwie
neue Facettendie man findet

und der Juged wie auch dem
Alter zuordnet. Alle
massgebenden Komponente
(Tannin, Alkohol, Saure) sind il
Balance und im Equilibrium. E
ist mehrschichtig und hat eine
herrliche Mineralitat die ihn im

Abgang sehr weit und lanc
tragt. Viva la Catalwya ¢ das

Prioratwar gestern.

AUGERES

on Grand Cre

2009

(Chateau Faugeres,
2010

N: WOW, Zwetschgen
konfitiire, stisslich

G: Tabak, malzig, Gummi,
kraftiges rundes Tannin
B:9.0(sehr gutbis
ausgezeichngt

Preis: CHF 48.

Kommentar Der Wein isteine

Wucht! Mit diesem Befund
kénnte man eigentlich
aufhéren. Doch der Tropfen
ladt formlich dazu einihn bis

ins einzelne Tanninchen unc
Friichtchen zu zerreden. Die
Dichte und Dunkelheit ist sehr
verfilhrerisch. Seine Wiirze unc
das toll eingebundene Holz
sind der Hammer. Er ist eine
moderne Granate und ein
wahrer Schmeichler aus einen
unglaublich guten Jahrgang
Einige im Team meinten, das
er nun perfekt und genussreif
sei. Andere fanden ihn
ebenfalls  herrlich, meinten
aber, dass die Zeit ihn noct
besser perfekter und

vollkommener machen dirfte.
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Flight VI

Montepeloso,
Eneo,2012

N:Konzentrierte Johannis
beere, leicht animalisch, dicht
G: Kréaftiges Tannin, zarte und
florale Frucht

B: 8.5 (sehr gut)

Preis: CHF 33.50

Kommentar ~ Ebenfalls ein
Tropfen bei dem sich ein
wenig die Geister schieden. Dit
meisten waren begeistert von
der ublichen Dichte und
Fruchtbombe welche der Eneo
jeweils in die Schale wirfBei
einem Verkoster kamen Zweife
auf, ob mit dem Wein alles ok
ist. Offenbar stérte eine
Medizinalnotein der Nase und
Gaumen das Gesamtkunst
werk, das der Eneo
Ublicherweise darstellt. Die
Mehrheit war jedoch
bezaubert von der Eleganz
Seidigkeit und dem Finesser
reichtum aus Fabios Kiiche. W
wollen, wie es Uublich istin
einer Demokratie die Meinung
der Mehrheit gelten lassen.

ChateauRocheyronLa
Fleur de Rcheyron
2011

N:Erdbeeren, Kirschen,
Himbeeren, zart und floral
G: Gut spirbare Séaure, viel
Tannin, fein und weich

B: 8.0 (gut)

Preis: CHF 36.

Kommentar ~ Ein  herrlich

schoéner und weicher Wein. E
ist voll von zarten, blumigen
und rotfruchtigen  Aromen.
Wiisste man nichtwas sich im
Glas befindet, wére man
ziemlich weit daneben. Schor
die Farbe ist im Vergleich zt
allen Vorgangern eher im sanft
roten Bereich. Man sieht klar
durch den Sorgenbrecher au
den Grund des Kelchs. Kein
Trubung oder dunkle Masse
Nur Leichtigkeit und Filigranitat
scheint es. Doch im Gaumel
fullt er schon aus, wirkt sehr
ruhig, balsamisch und
irgendwie burgundischin der

Verkostungsgruppe gab et
vielfach anerkennendes
Kopfnicken und erstaunte
Reaktionen.

Montepeloso,
Eneo,2006

N: Weich, feine Stoffigkeit,
Tabakkiste

G: Reife intensive Noten,
Wiirze und feines Pfeffer
B: 8.5 (sehr gut)

Preis: CHF ~35.

Kommentar Sehr guter und
schénerWert. So ist man sich
Eneo gewohnt. Seine Kraft is
nicht primar sondern kommt
aus der Tiefe. Die
Tiefgrundigkeit ist sein zweites
Erkennungszeichen. Man spr
formlich die wohl manchmal
herrschende Wérme des nahel
Mittelmeers im Glas. Die
Fruchte sind reif. Im ersten
Alter ¢ wie wir es heute im Glas
haben ¢ sind sie lch nicht
ganz so suss. Dies werden s
wohl in zwei/drei Jahren
werden. Es erstaunt nicht, das
amerikanische und européisch¢
Weinkenner den Eneo fast Jar
um Jahr mit Hochstnoten
pramieren.

ChateauRocheyron
2011

N: Sehr edel, Mineralitat,
Minze, Zedenholz

G: Kirschen, Tiefe, extrem
schone Balance, filigran

B: 9+ (ausgezeichnet bis genia
Preis: CHF 118.

Kommentar: Genialer Stoff.
Vor allem aber auch Safaus

dem man wiederum lernt, wie
schon, weit, breit, tief und
tberraschend die Weinwelt
sein kann. Spontan und blinc
hatte man hier einen satten,
duftenden, rotdunkelduft

enden  Barolo  (Nebbiolo)
vermutet. Trotz der helleren
Farbe hat er unendlich viel vor
dieser aus der Tiefe stamm
enden Kraft, die bei jedem
Schluck die Lust am néchste
steigert. Dieser Wein grenz
eigentlich an ein Wunder. Es is
der erste Jahrgang. Pete
Sisseck und Silvio Denz habe
ohne Anhaltspunkte  quasi
etwas erschaffen, dagugleit

ziemlich einzigartig und
grossartig ist.

Montepeloso,
Nardo,2012

N: Zuriickhaltend, leicht
animalischfiligran, egoistisch
G: Sehr edel, perfekte Balance,
viel (schénes) Tannin

B: 9.0 (sehr gut bis
ausgezeichnet)

Preis: CHF 85.

Kommentar: Vor der

Verkostung stellte man sich
eine absolute Granate vor.
Dunkel, maéchtig, aufgelader
und nochmals dunkel. Nun:
Weit gefehlt. Ein sehr filigraner
und feiner Tropfen ist der
Nardo 2012. Fast schon ha
man Angstihn aus der Nase zu
verlieren. Ein wenig irritierend
ist die leicht animalische Note
im Riecher. Man hat sich ehe
Heidet und schvarze

Johannisbeere bis m

Umfallen vorgestellt. Nein.
Eleganz, Finesse und Préazisio
OK¢ nehmen wir gerne so hin.
Wir sind gespannt wie der

Tropfen sich entwickeln wird.
der verkostete Jahrgang wa

0Kt AOKG Tdz 2d

Chateau Péby
Faugeéres2011

N:Rosenduft, Flieder, feines
Vanille, dunkel und geladen
G:Tannennadelphohe Dichte,
Kirschkompott, feinsandiges
Tannin

B: 9+ (ausgezeichnet bis genia
Preis: CHB5-

Kommentar. Puff puff, paff

paff. Ein Feuerwerk! Der
Siegerwein. Von Beginn wes
stand er unter Druck. Alle
erwarteten viel von ihm. Doch
als er endlich vor einem im Gla
ruhte, seine undurchdringliche
Farbe das eigene Spiegelbil
wiedergab und sich das Lich
zart an seiner Oberflache
brach, da wusste marDer ist

was Besondere€r iberzeugte
praktischalle Teilnehmer. Funf
von sieben sahen ihn ader

Front, zwei an zweiter Stelle
Sehr angetan waren die
meisten von der Tiefe und
Breite. Der Péby Faugered is
ein wahres Kunstwerk und
schlichtweg ein in Flascher
gegossener Weintraum.

Chéateau Péby
Faugeres2006

N: Feine Wirze, Peperoni,
Feigen, Zwetschgen

G: GraphitTabak spirbares
Tannin, saftig

B: 9 (sehr gut bis
ausgezeichnet)

Preis: CHB5-

Kommentar Man kann nicht
sagen, dass der altere Péb
tatsachlich  vom  jiingeren
irgendwie abféllt oder weniger
gut ist. Auch wirkt der 2006er
nur unmerklich gealtert. Was
man herausschmeckt ist, das
er  sich langsam dem
Scheielpunkt von Frucht und
Reife néhert. Doch es sind nac
wie vor Vanille und das feine
Toasting zu erahnen. Die

langsam aufkommenden edler
Tabaknoten machen ihn sehi
verfiihrerisch. Die Textur ist
noch sehr samtig, dicht und
nach wie vor undurchdringlich.
Der Abgang ist unendlich lang
und gibt alle paar Sekunder
neue Impulse und Eindriicke
von sich. \@r Worte: Puff puff,

paff, paff!
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Flight VII

Die Parade

Ch.Lafaurie
PeyragueySauternes,
2005

N:Honig, Karamell, stsslich,
Zwetschge (?)
G:Zurlckhaltend,
Honigmelone, feine Susse
B: 9.0 (sehr gut bis
ausgezeichnet)

Preis: CHE8.50

Kommentar Ein sehr stiller
und subtiler Sauternes. Im
Vergleich zu anderen uber viele
Jahre genossenen Siissweir
der Region ist er absolut
untypisch. Die  Appelton
bringt in jedem Jahr fast
tibersusse, uberuppige,
tiberkonzentrierte und
tiberpetrolige Weine. Doch der
Lafaurie ist gar nichts von
alldem. Er wirkt irgendwie
androgyn und &usserst fein
gezeichnet. Im Vergleich zu
anderen 2005er ist er geradezt
ein scheer Geselle. Dadurch,
dass er so fein gewoben ist, is
er sehr siffig und man hat fast
schon das Gefihl einen
feinherben  leichten  und
filigranen Riesling im Glas zi
haben.
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