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Chateau Péby Faugeres 2016

Saint-Emilion Grand Cru Classé

December 2019 - James Suckling

97/100

Intense black olives and blackberries on the nose with forest fruit and black truffles. Full-
bodied, yet tight and focused with ultra-fine tannins and a savory, salty and juicy finish.
Needs four to five years to open. Try after 2024.

Novembre 2018 - Yves Beck

95/100

Rouge grenat. Le bouquet de Péby-Faugeres affiche de la fraicheur et du fruit, de maniére
filigrane. Il a besoin d’aération pour parvenir a s’exprimer. Ainsi, lors de ma premiere
dégustation, il peinait a révéler la complexité qui lui est pourtant si propre. Aprés aération,
Péby se montre sous un angle totalement différent. Il lie subtilement les notes de terroir,
I'élevage et le fruit. Je releve des effluves decraie, une touche iodée, des griottes et un
soupcon de vanille. Au palais, le vin est juteux et fruité. Il est doté d'une structure
rafraichissante et de tannins parfaitement intégrés qui se révelent en fin de bouche. Ces
derniers sont en symbiose avec la tension. A eux deux, ces éléments assurent idéalement
I'avenir. Finale intense et persistante. Si vous voulez savourer une bouteille dans sa
jeunesse, ne manquez pas de décanter ce vin au moins une heure. 2023-2039

Novembre 2018 - Wine Advocate - Lisa Perrotti-Brown

94/100

The 2016 Peby Faugeres (100% Merlot aged for 18 months in 65% new French oak
barriques) has a medium to deep garnet-purple color. Wow—it slides sensuously out of
the glass with scents of candied violets, Chinese five spice and chocolate box over a core of
baked plums, black cherry compote and warm black raspberries plus wafts of new leather
and menthol. Medium to full-bodied, the palate is decadently spicy, with bags of black fruit
preserves framed by plush tannins, finishing with a refreshing lift.

2022-2052

Mai 2017 - Ulrich Sautter

92-94+/100

Viel Schwarzkirsche, etwas Pfeffer und Uberreife-Wiirze, balsamisch. Merkliches,
enngleich nicht dominantes Neuholz. Sehr cremiger Ansatz, dann langsam miirbe Kérnung
aufbauend, das Tannin wirkt frisch und integriert sich nahtlos in den weichen Fond. Gute
Saftigkeit, Sdure dezent, Alkohol am oberen Limit des Harmoniefensters, aber noch im
Rahmen. Mineralitdt ist hier eher nicht das Thema, aber die Verbindung von Frische und
Hochreife ist faszinierend.

Mai 2017 - WeinWisser

19/20

Undurchsichtiges Purpur mit schwarzer Mitte und lila Rand. Was ist denn hier los! Ein
blaubeeriges Parfiim mit Brombeeren und Veilchen, so elegant daherkommend, Iris und
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schwarze Johannisbeere. Am kraftigen Gaumen mit Heidelbeeren und parfiimierten
Pfeiffentabak. Die Tannine sind so cremig abgerundet wie bei einem Diisenjet - im nicht
enden wollenden Finale blaubeerige Frucht und Wachsnoten. Gehort auch dieses Jahr ganz
klar in die Spitzengruppe von St.-Emilion! Gratulation an den neuen Estate Manager Yann
Buchwalter (ehemals Chateau Clarke) fiir den perfekten Start! 2027 - 2057

April 2017 - Wine Spectator - James Molesworth

93-96/100

Vivid, with racy acidity from the start that allows the copious raspberry and plum
confiture flavors to pump along with energy. Very enticing spice treatment on the
finish. Has a lavish edge, but its energy offsets that nicely.

April 2017 -The Wine Cellar Insider - Jeff Leve

96-98/100

Richly textured, opulent, sexy, ripe and fresh, there is a purity to the sweet, dense layers of
fruit. Thick yet balanced, the black and blue show through really well here. Stratums of fat
chocolate-covered boysenberries coat your palate with long lasting flavor. Even better,
there is lift and freshness that makes this a wine you’ll want to ponder as well as drink.
Produced from 100% old vine Merlot, the wine was aged in 65% new French oak barrels,
reaching 14.8% with a pH of 3.6.

Avril 2017 - Bettane & Desseauve

94-95/100

Grande puissance, boisé trés présent, allonge miire et savoureuse, fruits noirs, intensité
énergique.

April 2017 - Bordeaux Total - André Kunz

20/20

Konzentriertes, dichtes, siisses, cremiges, komplexes Bouquet, Cassiscreme, Pralinen,
Erdbeermark, Tabak, Nougat. Dichtverwobener, vielschichtiger, fein opulenter, cremiger
Gaumen mit viel feinem Tannin, konzentrierter Struktur, explodierender Aromatik,
dichter, fein muskuléser Struktur, sehr langer, aromatischer, dichter Abgang mit vielen
Riickaromen. warten (2025 - 2050)

Avril 2017 - Jean-Marc Quarin

16.75/20

Le meilleur jamais fait ! Couleur sombre, intense et belle. Nez intense, fin, fruité, pur, mir.
Bouche moelleuse a souhait et élancée avec de 1'éclat dans le goiit (cerise) et une finale
longue et savoureuse. Vin charnu, plus précis aromatiquement que parfois (pas
d'oxydation prématurée) et délicieux. Tres bonne longueur.

Avril 2017 - Anthocyane - Yohan Castaing
16-18/20

April 2017 - Chris Kissack
17-18/20
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This is another estate divorced from its parent as a consequence of the 2012 classification,
but still benefitting from all the energy and investment of Silvio Denz. From 7.45 hectares
of vines a very modest crop of just 22 hl/ha was taken, all Merlot, picked between October
3rd and the 19th. As with the other Denz properties, with the advice of Michel Rolland the
wines are made using vinification integrale, with 40 days of maceration before the skins
are removed. The oak used is 65% new, and 35% second-fill. A very impressive nose here,
a melange of black cherry liqueur, smoke, sooty charcoal, blackcurrants, damsons and
currants too. The palate has volume, a finely grained substance, and a fresh, grippy poise.
This has a voluptuous weight and yet it feels balanced, correct, charming, with little dark
chocolate complexities and coffee bean nuances to the fruit, mixed with firm but
appropriate tannins, and the freshness of the vintage lifts and pushes it all along. Super
potential here, perhaps the best Péby-Faugeres | have tasted.
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