


CHATEAU
PEBY
FAUGERES

GRAND CRU CLASSE
SAINT-EMILICN

SUPERFICIE DU VIGNOBLE : 7.15 ha
SOL : coteau argilo-calcaire sud et sud-est (calcosols sur molasses argilo-calcaires)
AGE MOYEN DES VIGNES : 45 ans
DENSITE DE PLANTATION : 6 600 pieds/ha

METHODES CULTURALES :
Taille en guyot double, ébourgeonnage, éclaircissages manuels,
vendanges manuelles en cagettes

RESPECT DE L’ENVIRONNEMENT:
Certifié « Agriculture Biologique » et « Haute Valeur Environnementale »

ASSEMBLAGE : 100 % Merlot
VINIFICATION :
Remplissage des cuves par gravité
30 jours en cuves béton, inox et barriques de vinification intégrale
CENOLOGUE CONSEIL : Michel ROLLAND
ELEVAGE :
12 mois avec 35% barriques neuves de chéne francais,

35% barriques d’un vin de chéne francais, et 30% barriques de deux vins de chéne francais

PRODUCTION : 20 000 bouteilles de Chéateau Péby Faugéres

CONTACT : VIGNOBLES SILVIO DENZ Faugeres | Saint-Etienne de Lisse - 33330 Saint-Emilion
www.vignobles-silvio-denz.com | info@vignobles-silvio-denz.com | +33 (0)5 57 40 34 99
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